Knoblauchbrot

ZUTATEN

Ein Ciabatta

3 Mozzarella

4 Tomaten
Balsamico Essenz
Griines Pesto

Eine Knoblauchzehe
Basilikum

Olivendl

Salz / Pfeffer

Aluminiumfolie

Einfach @

25 min. (V)

mit Tomate-Mozzarella

ZUBEREITUNG

1 Das Ciabatta langs halbieren, mit einer Prise Salz bestreuen und mit

Olivendl betraufeln. AnschlieBend beide Halften etwa eine Minute mit

der Schnittseite nach unten auf den Grill legen.

2 Eine Knoblauchzehe halbieren und mit der Innenseite Uber die gegrillte
Seite des Brotes reiben.

3 Mozzarella und Tomaten sowie das Basilikum in Scheiben schneiden.

Mozzarella, Tomaten und Basilikum Ubereinander gleichmaBig auf den
Stlcken verteilen und mit Salz und Pfeffer wirzen.

4A|Ie kleinen Brote separat in Alufolie einpacken. Darauf achten, dass
die Alufolie nicht direkt auf dem Belag aufliegt. Diese Alufolien-
Packchen fir etwa 10-15 Minuten, nicht ganz mittig, auf den Grill platzieren.

5 Sobald der Mozzarella zerlaufen ist, kdnnen die Packchen ausgepackt
und mit Pesto oder Balsamico Essenz betraufelt werden. Je nach
Belieben kann auch noch mit Pfeffer und Salz nachgewdrzt werden. Flr alle
die Zwiebeln mdgen: Es durfen sich natUrlich auch ein paar Zwiebelringe zu

Mozzarella und Tomaten gesellen. CU wiinscht einen guten Appetit!




